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Tra frutteto antico e parco commestibile

Open day con la possibilita di mangiare mele e fichi appena colti, pigiatura dell’'uva alla Fondazione Tavecchio

MONZA

Fine settimana dedicato all’'uva
e alla coltivazione diretta di frut-
ta, consumata sul posto, con il
Frutteto antico e I’Agriparco so-
lidale della Fondazione Tavec-
chio.

Domani si apriranno le porte
del primo “Parco urbano com-
mestibile”, il Frutteto antico di
via Pindemonte 24, angolo via
Borsa, per 'open day inaugura-

le (dalle 10 alle 18), gustando la

frutta colta dagli alberi. Il cam-
po & gestito dall’associazione di
promozione sociale “Liberi Frut-
ti”. Nell'area, creata attraverso il
Bilancio partecipativo e affidata
all'associazione con un patto di
collaborazione, sono stati messi
a dimora 29 alberi da frutta anti-
chi (meli, peri, ciliegi, fichi, susi-
. ni, azzeruoli, gelso, giuggiolo,
nespolo, melograno...). Da gen-
naio, i volontari dell’associazio-
ne stanno lavorando per render-
la sempre piu bella e fruibile da
tutta la cittadinanza.

“Liberi Frutti” ha cercato |'al-
leanza con la scuola Paolo Bor-
sa di Monza, a pochi passi dal
campo, e a partire dal nuovo an-
no scolastico, gli studenti del
corso di Operatore agricolo po-

_La volontaria Liliana Errichelli: «Le piante del passato rappresentano le nostre radici»

tranno utilizzare il campo per fa-
re pratica. Proprio per sancire
I'accordo, durante I'open day
saranno presenti alcuni rappre-
sentanti della scuola che, per

ALLEANZA CON LA SCUOLA BORSA
L'area creata

con il bilancio -
partecipativo affidata
all’associazione
“Liberi Frutti”

I'occasjone, offrira un aperitivo
intorno alle 11,30-12.

«Abbiamo la ferma convinzio-
ne che le piante del passato rap-
presentino le nostre radici - di-
ce la volontaria Liliana Errichelli
- e che, per costruire un futuro
sostenibile nell'epoca del cam-
biamento climatico, sia necessa-

rio tutelare questa memoria vi-

vente che ha dato prova di resi-
lienza, assicurato sostentamen-
to, offerto qualita ambientale e
bellezza paesaggistica».

«Desideriamo lavorare con i ra-

gazzi e i bambini delle scuole,
con le famiglie e con chiama gli
alberi da frutto», le fa eco la col-
lega Nadia Tadioli. In caso di
pioggia l'evento sara rimandato
a sabato 25.
Sempre domani la Fondazione
Alessio Tavecchio, con il soste-
gno di Enoteca Meregalli, invita
i cittadini per un pomeriggio al-
la scoperta dell'uva.. Appunta-
mento presso “Accolti e Raccol-
ti”, Agriparco Solidale in via Pa-
pini, 24 a Monza, dalle 14 alle 18.
per assistere alla “Pigiatura e
Torchio” e laboratorio per bam-
bini, da 3 a 12 anni, in due turni:
alle 15.30 e 16.30. Un'breve rac-
conto insegnera il percorso di
trasformazione da uva a vino e
poi i bambini si sporcheranno i
piedini, pigiando loro stessi
I'uva nelle tinozze, tappa fonda-
mentale della vendemmia tradi-
zionale. Infine, sperimenteran-
no l'uso del torchio per prepara-
re del freschissimo succo
d’uva, da gustare a merenda. |
bambini da 3 a 6 anni devono es-
sere accompagnati da un adul-
to; sono invitati a portare le ma-
tite colorate (donazione a parti-
re da 12€). Il tutto sara ripetuto
alle 16.30 per un secondo grup-
po.
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