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L'ultima idea di Tavecchio:
un ristorante solidale

Ragazzi diversamente abili cucinerebbero i prodotti
coltivati nell’orto, nel frutteto e nel vigneto della sua Fondazione

MONZA
di Marco Galvani

1l suo progetto ha fatto breccia
pure nella curiosita dello chef
Antonino Cannavacciuolo, tan-
to da “strappargli” la promessa
divenire al taglio del nastro. Tra
un anno, se non ci saranno in-
toppi burocratici. Il progetto
preliminare & quasi pronto e pre-
vede la realizzazione di un risto-
rante che abbia nel menu piatti
creati con i frutti dell’orto solida-
le della Fondazione Tavecchio.
«Stiamo collaborando con I'Am-
ministrazione comunale per riu-
scire a trovare una soluzione ur-
banistica e sociale utile alla col-
lettivita», I'impegno del presi-
dente della Fondazione, Alessio-
Tavecchio. Messo da parte, al-
meno per ora, invece, il sogno
dell’Open Village, un centro po-
lifunzionale di riabilitazione, for-
mazione e sostegno a persone

con disabilita, con annessa an-
che una residenza per anziani,
che il tempo di tre Giunte diffe-
renti, decine di scartoffie e un ri-
corso al Tar contro la decisione
dell’amministrazione Scanagat-
ti di declassare a verde protetto
e parzialmente attrezzato il ter-
reno che prima era edificabile a
destinazione sociale e sportiva,
hanno bloccato. E allora sul ter-
reno di 12.000 metri quadrati di
proprieta della Fondazione Ta-
vecchio in via Papini, Alessio ha
coltivato un altro sogno, un or-
to, un vigneto e un bosco solida-
li, a cui aggiungere una zona de-
stinata alla didattica, alla ristora-
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zione e alla vita indipendente
per soggetti con disabilita co-
_gnitiva. L’ha ribattezzato “Agri-
parco solidale. Accolti e raccol-
ti”: mille metri quadrati a vigne-
to in collaborazione con il Grup-
po Meregalli, altri mille a frutte-
to e duemila di orto.

Tutto controllato - anche la
qualita e 'umidita del terreno -
.da un telecamere e sensori do-
nati da Cisco. E proprio accanto
al vigneto potrebbe trovare po-
sto un punto legato alla ristora-
zione a chilometro zero, dove ra-
gazzi diversamente abili possa-
no cucinare i prodotti dell’orto
solidale. Senza contare la possi-
bilita di allargarsim all’area a
sud, 8mila metri di bosco incol-
to che la Fondazione potrebbe
ricevere in comodato dal Comu-
ne. Il progetto, in co-progetta-
zione con I’Amministrazione e
realta del territorio, sta riscon-
trando grande interesse. Anche
a livello regionale. Oltretutto in
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municipio non hanno mai fatto
mistero della necessita di avere
alloggi protetti dove ragazzi di-
sabili possano prepararsi a una
vitaindipendente, e anche di at-
tivare programmi di orientamen-
to al lavoro per dare una rispo-
sta a bisogni effettivi. In questa

esigenza si inserirebbe il proget-
to della residenza Dopo di Noi
(una trentina di alloggi) che,
con un investimento di 2 milioni
dieuro, potrebbe essere costrui-
ta nell’area pubblica data in co-
modato.
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